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Karaniwang ginagamit na mga sangkap para sa Lutuing Pilipino. CBRTPOFILPRO225 T
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These 12 QR codes provide information in both English and Filipino.

Ang 12 QR code na ito ay nagbibigay ng impormasyon sa parehong Ingles at Filipino.
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Learn more about the Canadian Beef Advantage | Alamin pa ang Bentahe ng Karne ng Baka mula sa Canada



